QUARANTUNODODICI

cucina di mare

VEGLIONE DI SAN SILVESTRO

ANTIPASTI
CARPACCIO DI PESCATO DEL GIORNO
EMPANADAS DI MAZZANCOLLE
OSTRICHE RONCE DAVID HERVE
FRITTO DI TOTAN!I E GAMBERI ROSA
SALMONE AFFUMICATO E PANNA ACIDA

SUPPLI ALLA CREMA DI SCAMPI

PRIMI
PICI CON MAZZANCOLLE, ZAFFERANO E CIME DI RAPE

RISOTTO ALL’ASTICE

SECONDO

BOUILLABAISSE “"ZUPPA DI PESCE ALLA MARSIGLIESE”

DOLCE
RICOTTA MANDORLE E FRUTTI ROSSI

BRINDISI DI MEZZANOTTE E COTECHINO CON LENTICCHIE

€ 85

PANE A LIEVITAZIONE NATURALE FATTO IN CASA,
ACQUA E CAFFE INCLUSI




